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Lambrusco Giada Tinto Amabile  R$ 68,00
Giada – Emilia Romagna, Itália – Lambrusco

Aroma: Frisante tinto com aroma de morango, cereja e notas 
florais. Doce, corpo médio, boa acidez e final agradável.
Harmonização: Carnes vermelhas, queijos e massas.

Frisante

Vinhos em ½ Garrafa

Vinhos em Taça

Grão Dão Vasco  R$ 45,00
Grão Vasco – Dão, Portugal – Tauriga Nacional, Tinta Rariz, 
Jaen, Alfrocheiro e Tinta Pinheira

Aroma: Vinho tinto com aroma de ameixa e cereja preta, 
algumas notas balsâmicas. Um vinho de grande elegância 
e suavidade, revelando uma boa e fresca acidez, taninos 
suaves e redondos.
Harmonização: Peixes, queijos e carnes vermelhas.

• Solicitar opções ao garçom •

Santa Carolina Carbenet Sauvignon Reservado  R$ 38,00
Aroma: Seco, encorpado, com boa acidez, final largo
e intenso.

Harmonização: Carnes vermelhas e massas leves.

Montmeyrac Rosé R$ 80,00
Montmeyrac - França - Grenache Cinsault, Ugni Blanc e Airén

Aroma: Aroma de frutas vermelhas frescas com toques 
florais.

Harmonização: Carnes brancas, carnes vermelhas, frutos do 
mar e saladas.

Norton Select Chardonnay  R$ 85,00
Bodega Norton - Luján de Cuyo, Argentina - Mendoza

Aroma: No nariz é fresco e agradável, com notas de maçã 
verde e frutas tropicais.

Harmonização: Carnes brancas, massas com molhos brancos 
e peixes

Brancos e Rosé

Argentina

TINTOS

Roca Bonarda Sangiovese R$ 79,00
Alfredo Roca – Mendoza – Bonarda e Sangiovese

Aroma: Vinho tinto com aromas de frutas vermelhas e 
flores. Seco, taninos finos, boa acidez, equilibrado, leve e 
frutado.
Harmonização: Carnes vermelhas e massas leves.

Loios Tinto  R$ 88,00
João Portugal Ramos – Alentejo – Aragonez, Trincadeira
e Castelão

Aroma: Vinho tinto com aroma de frutas maduras e 
toque herbáceo. Seco, corpo leve, boa acidez, taninos 
macios, final de boca harmonioso.
Harmonização: Aves e massas leves.

Uruguai
Montes Toscanini Tannat Merlot  R$ 79,00

Montes Tradicional – Tannat e Merlot

Aroma: Vinho tinto com aroma de frutas vermelhas 
maduras. Em boca seco, boa acidez, corpo médio,
taninos macios e final harmônico.
Harmonização: Aves, massas leves, queijos e carnes vermelhas.



Itália

Barbera La Quercia DOC  R$ 84,00
Bennati – Plemonte – Barbera

Aroma: Vinho tinto com aroma de frutas vermelhas e 
violeta. Seco, médio corpo com final aveludado.
Harmonização: Carnes vermelhas, massas leves e 
queijos curados.

Baglio Re  R$ 90,00
Cusumano - Sicília - Itália - Nero d’Avola
Aroma: Frutas vermelhas e pretas maduras, como cerejas 
e ameixas, notas heráceas, além de toques de especiarias 
doces, como canela.
Harmonização: Carnes vermelhas grelhadas e assadas, 
carnes suínas, massas com molho de tomate, vegetais 
grelhados e queijos amarelos.

Luccarelli Rosso Puglia IGP  R$ 89,00
Luccarelli – Puglia – Sangiovese, Malvasia Nera e Aglianico

Aroma: Vinho tinto com aroma de frutas vermelhas. 
Seco, corpo médio, macio e bem balanceado.
Harmonização: Carnes vermelhas, massas com
molho intenso e queijos curados.

Olaria Suave Tinto  R$ 70,00
Carmim – Alentejo – Aragonez, Trincadeira e Castelão

Aroma: Vinho tinto com aroma de frutas maduras.
No paladar é rico em frutas, equilibrado, com boa 
acidez e taninos suaves e macios.
Harmonização: Bacalhau, carnes vermelhas e massas leves.

Reguengos Reserva Tinto  R$ 87,00
Carmim – Alentejo – Aragonez, Trincadeira, Tinta Caiada
e Alicate Bouschet

Aroma: Vinho tinto com aroma de frutas vermelhas, 
especiarias e baunilha. Seco, corpo médio, boa acidez, 
taninos finos e longa persistência.
Harmonização: Carnes vermelhas e queijos curados.

Portugal

Grão Dão Vasco  R$ 85,00
Grão Vasco – Dão – Touriga Nacional, Tinta Roriz, Jaen, 
Alfrocheiro e Tinta Pinheira

Aroma: Vinho tinto com aroma de ameixa e cereja preta, 
algumas notas balsâmicas. Um vinho de grande elegância 
e suavidade, revelando uma boa e fresca acidez, taninos 
suaves e redondos.
Harmonização: Peixes, queijos e carnes vermelhas.

Chile

Concha Y Toro Reservado Camenère  R$ 72,00
Alfredo Roca – Mendoza – Bonarda e Sangiovese

Aroma: Vinho tinto com aromas de frutas vermelhas
e flores. Seco, taninos finos, boa acidez, equilibrado, 
leve e frutado.
Harmonização: Carnes vermelhas e massas leves.

Santa Carolina Carbenet Sauvignon Reserva  R$ 84,00
Aroma: Seco, encorpado, com boa acidez, final largo
e intenso.
Harmonização: Carnes vermelhas e massas leves.

Santa Helena Carbenet Sauvignon  R$ 70,00
Santa Helena – Valle Central – Cabernet Sauvignon

Aroma: Vinho tinto com taninos suaves lhe dando a 
característica de frutado, em que se percebe o sabor 
de amoras e a colaboração vermelha intensa, com 
tons rubi. O final é persistente na boca.
Harmonização: Carnes vermelhas e massas.

Bisquertt Peturrojo Reserva Cabernet Sauvignon   R$ 88,00
Bisquertt Family Vineyards - Valle de Colchagua -
Cabernet Sauvignon

Aroma: Frutas vermelhas maduras, como morangos 
e cerejas, frutas pretas, como groselhas, e notas de 
especiarias.
Harmonização: Carnes vermelhas grelhadas e assadas, 
massas recheadas com ragu de carne, funghi, 
embutidos e queijos duros.


